WEINEXPERTISE

2025

Produktnummer: 320

Entdecken Sie unseren Blanc de Noir, eine auBergewohnliche Cuvée aus Lemberger
und Trollinger. Durch die Verwendung des Safts aus dem Fruchtfleisch vor der
ersten Pressung der Trauben erzielen wir ein besonders feines Geschmacksprofil.
Der Wein besticht durch Aromen von weillen Johannisbeeren und siiltlich,
tropischen Friichten in der Nase und begeistert den Gaumen mit seiner Frische und
feinfruchtigen Note. Unser Blanc de Noir ist ein wahrer Genuss und eignet sich
perfekt als Begleiter zu leichten Speisen oder als Aperitif. Probieren Sie ihn noch
heute und lassen Sie sich von seiner Qualitat Giberzeugen.

Artikelart: Blanc de Noir

Linien: Tradition

Rebsorten: Lemberger, Trollinger

Jahrgang: 2025

Inhalt: 0,751

Restsiile: 19,0 g/I

Saure: 5,0 g/I

Alkoholgehalt: 10,5% Vol.

Geschmack Wein: feinherb

Wein-Stil: fruchtig, easy drinking, leicht

Speiseempfehlung: Fisch, Spargel

Anlass: Hochzeits- / Geburtstagsfeier, JGA,
Sommerwein

Trinktemperatur: 8-11°C

Qualitatsstufe: Qualitatswein (QbA)

Ausbau: Vegan

Verschlussart: Longcap

Zusatzstoffe: enthalt Sulfite
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